
FEST TAGE  2022



Mit der Familie, im Freundes- oder Kollegenkreis oder auch ganz für sich 
alleine - die Weihnachtszeit ist die Zeit der besonderen Momente. 

Ob man einzigartige Erinnerungen schaffen möchte, ein kleines Stück Ent-
spannung inmitten der Weihnachtshektik sucht oder einfach einem lieben 
Menschen eine ganz besondere Zeit schenken möchte, im SO/Berlin Das 
Stue machen wir Weihnachtswünsche wahr.

This' the season to be jolly!

CELEBR ATE  WITH  US!  



HERZHAFT

geräucherte Entenbrust | Brombeere | Schwarzbrot    4,50 €

Räucherlachswrap | Meerrettich | Dill       4,50 €

Käse vom Deich | Feige | Vollkorntoast       4,50 €

Avocado | Radieschen | Frischkäse | Pumpernickel     4,50 €

SÜSS 

Apfel-Zimt Tarte       4,50 €

New York Cheesecake im Glas | Orange | weiße Schokolade    6,00 € 

hausgemachte Kuchen | 2 Sorten       4,50 €

verschiedene Madelaines (3 Stück)       5,00 €

Scones mit hausgemachter Marmelade und Schlagrahm           12,00 €

TE ATIME  IM  ADVENT 
AN DEN ADVENT SSONNTAGEN VON 14  B IS  18  UHR  
PR Ä SENTIERT  AUF  UNSERER  GROSSEN E TAGERE  IM  BARBEREICH

Innehalten, zur Ruhe kommen und sich bewusst Zeit nehmen - 
So wird dieser Advent zur schönsten Zeit des Jahres. 

Have yourself a merry little christmas.



Am 2. Adventsonntag wird es besonders weihnachtlich im SO/Berlin Das Stue:

Während wir mit Ihren Kindern Kekse backen und die Vorfreude auf Weihnachten 
immer größer wird, können Sie sich vom Adventsstress erholen und bei unserer 
exklusiven Teatime im Advent entspannen. 

Im Preis inkludiert sind Heiße Schokolade und Wasser für ein Kind sowie Scones 
mit hausgemachter Marmelade und Schlagrahm und eine Kanne Tee für einen  
Erwachsenen. Die Kekse können danach in unserer exklusiven Verpackung  
natürlich mitgenommen werden. 
  

6 5 , 0 0  €

KEK SEBACKEN IM  ADVENT 
AM 4 .  DE ZEMBER VON 14  B IS  17  UHR



MENÜ 1 
Kabeljaufilet | Grünkohl | Salzei | Veloute  

Brust von der Barbarie Ente | Rotkohl 
glasierte Maronen | Feige | Jus

Portweinbirne | weißer Schokoladencrumble | Nougateis 
   

8 0 , 0 0  €

MENÜ 2 

Kartoffelmousse | Grünkohl | Meerrettich

Kartoffelbaumkuchen | Rotkohlpüree | glasierte Maronen | Feige 

Portweinbirne | weißer Schokoladencrumble | Nougateis

6 5 , 0 0  €

WEIHNACHTSMENÜ 2022 
24 .-26 .  DE ZEMBER AB  18  UHR 

Das Herzstück der Feiertage ist seit jeher das Weihnachtsessen. Im Kreis seiner  
Liebsten zusammenkommen und in entspannter Atmosphäre gemeinsam  
kulinarische Köstlichkeiten zu geniessen, macht das Besondere dieser Tage aus. 

Damit Sie das Weihnachtsessen ohne Hektik zelebrieren und sich ganz auf das  
Wesentliche konzentrieren zu können, heissen wir Sie an den Feiertagen zu  
unserem weihnachtlichen 3-Gang-Menü willkommen. 



Cheers to a wonderful evening 
and an even better New Year! 

Beenden Sie das alte Jahr so 
wundervoll, wie Sie das neue Jahr 
starten wollen. Wir im SO/Berlin 
Das Stue möchten dafür sorgen, 
dass dieser Abend außergewöhn-
lich wird und Ihnen den perfekten 
Start für 2023 bereiten. 

Geniessen Sie den Abend bei 
einem extravaganten Dinner und 
feiern Sie den Jahreswechsel  
exklusiv und trotzdem inmitten 
der Stadt. 
  

SILVESTER  2022 



1 .  GANG
pochierte Auster | Kalbstartar | Avocado | Meeresschaum 

2.  GANG
gebackene Praline von der Brandenburger Flugente 
Kartoffel-Rilletes | glasierte Karotte 

3.  GANG
Tartar von der Pilgermuschel | Imperial Kaviar | Bio-Joghurt-Süppchen 

4.  GANG
Zitronensorbet | Hibiskusblüte | Prosecco

5.  GANG
souvide gegarter Tafelspitz vom Wagyu | Trüffelkartoffel | glasierte Feige 
Himbeere | wilder Brokkoli | Jus

6.  GANG
Quitte | Kürbis | Ricotta | Weizen | Vanille 

2 2 2 , 0 0  €

S ILVESTERMENÜ 2022 
3 1 .  DE ZEMBER UM 19  UHR 



FEIERN WIE  DIE  FESTE  FALLEN

Gemeinsam lachen, reden, anstossen und endlich wieder ein wunderbares  
Weihnachtsessen zusammen geniessen - nichts ist so wertvoll wie die Zeit, die wir 
gemeinsam verbringen können. 

Sie konzentrieren sich auf die Menschen, die Ihnen am Herzen liegen, und wir  
kümmern uns um den Rest. Ob in gemütlicher, kleiner Runde im Restaurant oder 
exklusiv in einem unseren stilvoll eingerichteten separaten Räumen, richten wir für 
Sie genau die Weihnachtsfeier aus, die Sie sich wünschen. 

Ein gemütlicher Glühweinempfang, ein elegantes Dinner, eine ausgelassene Party 
oder alles zusammen - den Möglichkeiten sind hier keine Grenzen gesetzt. Und 
alles, was Sie dabei tun müssen, ist zu feiern! 



3-GANG-MENÜ
Jakobsmuschel | Portweinspinat | Verjus 
Filet vom Weiderind | zweierlei Sellerie | Trüffeljus
dekonstruierter Apfelstrudel

7 0 , 0 0  €  P R O  P E R S O N

5-GANG-MENÜ
geräucherte Entenbrust | Heidelbeere | Feldsalat
Jakobsmuschel | Portweinspinat | Verjus
Blutorangensorbet | Hibiskusblüte | Prosecco
Filet vom Weiderind | zweierlei Sellerie | Trüffeljus
dekonstruierter Apfelstrudel 

9 5 , 0 0  €  P R O  P E R S O N

VEGETARISCHE ALTERNATIVE 
bunte Bete | Rettich | Granny Smith | Affila Kresse
geschmorte Bete | glasierte Feige | Himbeer Sponge | Orangen-Rosmarin-Gel
Blutorangensorbet | Hibiskusblüte | Prosecco
Kartoffelbaumkuchen | Ei | Trüffel | Wildkräuter
dekonstruierter Apfelstrudel 

9 5 , 0 0  €  P R O  P E R S O N

BITTE WÄHLEN SIE VON DEN JEWEILIGEN OPTIONEN PRO GANG EINE SPEISE AUS UND TEILEN UNS IHRE AUSWAHL BIS 7 TAGE VOR 

EVENTBEGINN MIT. FÜR EINE AUSWAHLMÖGLICHKEIT VOR ORT BERECHNEN WIR ZUSÄTZLICH 20 € PRO PERSON.  

WEIHNACHTL ICHES  MENÜ AB  10  PERSONEN 
AB 20.  NOVEMBER 202 2  



geräucherte Entenbrust | Feige | Crème fraîche 

Ziegenkäse | Salzkaramell | Apfelgelee

gebeizter Lachs | Kartoffel | Meerrettich

Kartoffel-Steinpilzsüppchen | Kerbel

Blondie | Mandel | Birne 

3  TEILE  FÜR  19  €  PRO PER SON
5  TEILE  FÜR  28  €  PRO PER SON

WEIHNACHTL ICHES  FLY ING  F INGERFOOD
FÜR E VENT S  AB  10  PER SONEN
 

BITTE BEACHTEN SIE DIE MINDESTABNAHME VON 10 STÜCK PRO SORTE. 

BITTE TEILEN SIE UNS IHRE AUSWAHL BIS 7 TAGE VOR EVENTBEGINN MIT.



Ein Wochenendausflug, ein Tag im Spa, ein kulinarisches Erlebnis im Restaurant 
oder einfach nur eine kleine Auszeit in der Bar: das SO-Feeling kann Ihnen nicht 
nur die Weihnachtszeit versüßen. 

Ob für sich selbst, für den Adventskalender oder als perfektes Last-Minute-Ge-
schenk, extravagante Momente können Sie sich das ganze Jahr mit unseren  
Gutscheinen nach Hause holen. 

Kontaktieren Sie uns gerne für unsere vielfältigen Gutscheinvarianten oder ver-
schaffen Sie sich selbst einen Überblick in unserem Gutscheinshop:

SO -BERL IN-DA S-S T UE .COM/GU T SCHEINE

SO  MERRY  CHRISTMA S  



DRAKESTRASSE 1
D-10787 BERLIN

TEL +49 - 30 311 722 0
FAX +49 - 30 311 722 90
STAY@DAS-STUE.COM

so-be r l i n -das - s tue . com


